Trattoria

™S Rezept

Panini
della casa

Original italienisches WeiBbrot,
am besten leicht kross gegrillt
Pesto Rosso,

selbstgemacht aus getrockneten Tomaten

Pinienkernen

BasiTikum

frischem Parmesan

Zitrone

0livendl

Salz und Pfeffer

Alles im Mixer feinst piriert.
Rucola

Taleggiokdse,

in feine Scheiben geschnitten.

Brot mit allen Zutaten belegen und
schnell hineinbeiBen,

so Tecker ist das.

Antipasti
della casa

Warmes italienisches Landbrot
Parmaschinken,

frisch aus der Keule geschnitten

ein halber Biiffelmozzarella
selbstgemachtes Pesto

aus viel gutem OTivenol, Basilikum,
Parmeggiano, Pinienkernen, Salz und
Pfeffer und ein wenig Zitronensaft
gegrillte Paprika,

verfeinert mit Olivendl und Knoblauch
gegrillte Zucchini, eingelegt in Zitrone,
Basilikum und Minze

blanchierte Kardttchen,

verfeinert mit gerebeltem Estragon,
Zitrone, Rapsdl, Salz und Pfeffer
Champignons, gebraten, mariniert

in Sojasauce und fein gehackten
KnobTauch

auf einem schonen Teller angerichtet,
mit 0livendl, grobem Salz und frisch
gemahTenem Pfeffer garniert

VOR DEM

THEATER.

THEATERKARTINE




